AJELLO (MAZARA,TP) SIPREPARA AL LANCIO DELIA NUOVA ETICHETTA TOP

Un cru con 150 candeline

1l Sirah in purezza uscira a inizio del 2010 per celebrare il compleanno della maison
L’anno nuovo vedra, inoltre, il decollo della partnership con la srl di Marsala , Hts,
il completamento del restyling grafico di cinque vini e il debutto di un 100% Grillo
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a qualche mese celebrera
1 suol primi 150 anni, esat-
tamente come per 'unita
d’Talia. Perché & nel lontano
1860 che I"azienda agricola Ajel-
lo, di Mazara (Trapami), affonda
le radici della propria stona. Ed
& per prepararsi al meglio all’ap-
puntamento con le candeline, che
la casa guidata dall’agronomo
Salvatore Ajello ha dato il via a
un'intesa con la srl marsalese Hts,
specializzata nella neerca hiotec-
nologica e nelle applicazion al
campo dell’enologia. Tra "altro,
Hts distribuisce in esclusiva per
I"ltalia 1] catalogo del colosso
francese della microbiologia eno-
logica. Springer Oenologie.
In pratica, «grazie alla partnership
con Hts», come Ajello dice, nel
cuore della cantina termocondi-
zionata da 8 mila ettolitri che sor-
ge su 2 mila metri-quadn lungo la
rotta che da Mazara va a Salemu,
ha cominciato a prender forma,
da qualche giorno, un labora-

torio in cui la produzione della
maison, sara passata a1 ragg X.
Con I"'intento, precisa Ajello, «di
controllare costantemente tutti i
parametri viticoli e vinicoli» e
di intervenire nella vinificazione
«esaltando», con le parole di Hts,
«le caratteristiche
di pregio dei vini».
11 laboratorio sara
gestito da due tec-
nici della societa
di Marsala e sard
pienamente ope-
rativo tra gqualche
mese. Comungque,
prima del Vini-
taly 2010. Ciog,
proprio gquando i
piani della maison =%
da 300 mila botti- =3
glie per ristoranti 555

¢ wine-shop, pre-

vedono debutti la nuova etichetta
top targata Ajello: un cru da uve
Syrah vinificate in purezza, che
uscird in cinquemila bottiglie da
25 euro. 1l eru sara figlio degli
«studi di zonazione» svolti, in-
forma il patron. In particolare,
nascerii da «un lerroir aziendale

a 250 metri». Sara 'etichetta dei
150 anni, nel senso che, annun-
ciano a Mazara, «arrivera per ce-
lebrare il nostro compleanno». 11
cru prendera il posto, al vertice
della piramide dei prodotu Ajello,
dell”altro rosso (Furat), finora fio-
re all occhiel-
lo della colle-
zione. Fural
& un blend di
intensi pro-
fumi e buona
struttura, di
Nero d"Avo-
la pit Syrah,
Cabernet

. Sauvignon e
,,H Merlot. Con-
ellp fezionato in

; 70 mila botti-
glie da 14-15

: earo, ha 14.5
gradi e dodici mesi di barrique pid
altri sei di afinamento in vetro.
Ma tra le etichette che abitano i
piani alti dell’azienda da 124 el-
tari di cui 70 a vite, a segnalarsi &
pure Shams, un singolare e deli-
cato mix di Moscato d” Alessan-
dria (80%) pii Catarratto, Grillo

e Inzolia. Shams & tappato in 7
mila pezzi da 18 euro e ha 11,5
gradi. Deve il fascino anche alla
originaliti della formula produt-
tiva che «nchiama gli ice wines»,
afferma 1l vigneron. Infatti, & ri-
cavato da «uve parzialmente ap-
passite in pianta e refrigerate in
pressa, con neve carbonica», Il
risultato & un vino che somiglia
a un vendemmia tatdiva ma non
€, In senso stretto, un vendemmia
tardiva. Tra le altre novitd che i
vini firmati dall’enologo toscano
Stefano Chioccioli, esibiranno,
il restyling grafico di ben cin-
que etichette della linea lanciata
guest’anno, che riprende la ragio-
ne sociale dell’impresa affiancan-
dole I'indicazione della varieta.
Cosi, il Syrah Ajello indossera il
color vinaccia; lo Zibibbo un blu
cobalto, il Nero d” Avola, 1l rosso
fuoco: il Rosato da Syrah, un rosa
tramonto. E il Grillo, un verde ac-
qua di mare. Quest'ultimo vedra
anche mutare, con la vendemmia
‘09, la composizione: sara un
100% Grillo e non pil un blend
di Cataratto e Grillo. (riproduzio-
ne riservala)
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